
P I C C O L A  C U C I N A

V E G A N I

D O L C I  F A T T I  I N  C A S A

TRANCIO DI PIZZA MARGIE / Pizza slice
 PIADINE MAXI,TOMINO GRIGLIATO, CARCIOFI, OLIVE NERE  PICCANTI /

 

TERRINA DI POLLANCA E PEPERONCINI FARCITI / 
Pollanca terrine and stuffed chilies

11,00 € CARPACCIO DI ZUCCHINE GRATINATO / Au gratin courgette carpaccio

MELANZANE ALLA PARMIGIANA / Eggplant Parmesan 13,00 € 

11,00 € GLI GNOCCHI ALLA ROMANA / Roman-style gnocchi

11,00 € MACCHERONI POMODORO E BASILICO / Maccheroni with tomato & basil

RISO PILAF E POLLO SPEZIATO / Spicy chicken & pilaf rice 13,00 € 

POLPETTE  CON LA PEPERONATA / Meatballs with peperonata 11,00 € 

LA FORMAGGELLA  IN SALSA PICCANTE / Vegan cheese with spicy sauce 10,00 € 

GRAN MISTICANZA (erbe aromatiche, semi)  /  Seasonal salad 10,00 € 

ZUPPA DI LENTICCHIE PICCANTE

T A G L I E R I  E  S F I Z I O S I T À
SALUMI FORMAGGI CON SALSE, MOSTARDE E SOTTOACETI FATTI IN CASA 
Cured meats, cheeses with sauces, mustards and homemade vinegars

M 13,00 € XXL 18,00 € 

11,00 € 

P I Z Z A ,  F O C A C C I A  E  P A N I N I

9,00 € 

Wraps,grilled tomino, artichokes, spicy black olives 10,00 € 

MAXI TOAST CON COTTO FORMAGGIO /maxi toast with ham and cheese 10,00 € 
FOCACCIA BURRATA SCAROLA POMODORO SECCO E PESTO/
Focaccia with burrata, escarole, sun-dried tomato, and pesto 11,00 € 

TORTA RUSTICA E LA SUA CREMA
Rustic pie with cream

7,00 €

BISCOTTI FATTI IN CASA 5,00 €

TORTA ALLE CAROTE
Carrot cake 7,00 €

TIRAMISÙ 7,00 €

PUÒ CONTENERE ALLERGENI //
May contain allergens

INSALATA DI FRUTTA /Fruit salad

13,00 € 

6,00 €

/ Spicy lentil soup

12,00 € INSALATINA DI RISO VERDURE, FORMAGGIO E TONNO
Rice salad with vegetables, cheese and tuna

VITELLO IN SALSA TONNO 13,00 € / Veal with tuna sauce

13,00 € GAZPACHO



Espresso

Marocchino

Americano

Vin Brulé

Arneis delle Langhe
Chardonnay
Cortese
Erbaluce di  Caluso
Barbera d’Alba
Barbera d’Asti
Dolcetto d’Alba
Vini  in bottiglia

Acqua Minerale 0,50 L

Acqua Minerale 1  L

Bibite Soft  Drink

€ 3,50

€ 4,00

€  4,50

€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00

€ 28,00

 € 2,50

€ 3,00

€ 3,50

 € 5,00

Nei t ipi :  Chiara,  Ambrata,  Rossa, Scura 33 cl
Nei t ipi :  Chiara,  Ambrata,  Rossa, Scura 50 cl
SIDRO VALSESIANO

Cappuccino

Cappuccino soia

The/Tisane

The Freddo

Succhi di  Frutta

Spremuta d’Arancia

Nebbiolo d’Alba
Nebbiolo delle Langhe

Spumante Asti  Brut
Spumante Brut ROsé
Moscato d’Asti
Prosecco Bio

APEROL SPRITZ  Prosecco, soda, Aperol
NEGRONI  Vermouth,  bitter Campari,  gin
HUGO  Prosecco, acqua gassata,  sciroppo di  sambuco, menta fresca
MOJITO  Rum bianco, succo di  l imone, zucchero di  canna, soda, menta
MOSCOW MULE  Vodka, ginger beer,  succo di  l ime
MARTINI DRY  Gin,  dry Vermouth
DAIQUIRI  Rum bianco, sciroppo di  zucchero,  succo di  l ime

Selezione di  Amari,  Grappe e Superalcolici

 € 3,00  

€ 3,00  

€   3,50

€ 7,00
€ 7,00

€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 8,00

€ 8,00
€ 8,00
€ 9,00
€ 9,00
€ 9,00
€ 8,00
€ 8,00

€ 5,00

€ 6,50
€ 10,00
€ 6,00

€ 4,50

€ 4,50

€ 4,50

BIBITE

CAFFETTERIA

COCKTAIL CON STUZZICHINI

VINI CERTIFICAZIONE BIO E NATURALI 

 

BIRRA DALLE ACQUE SORGIVE DELLE ALPI VAL BOGNANCO E FENERA

PIEMONTE, VENETO E BOLLICINE
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